
 

Pinot noir "Reserve" 2007

Rebsorte(n):  Pinot noir Beschreibung:

Qualitätsstufe:  Qualitätswein Intensive Sauerkirsche mit zarten Vanillenoten bildet 

Weinbaugebiet:  Südoststeiermark das Fundament für Tee-, Schokolade- und Eukalyptus

Lage:  Winzerkogel noten. Eleganter Körper, reifes Tannin, fleischiger

langer Abgang. 18 Monate in Kapfensteiner Eiche

Boden: kalkfreier Kulturrohboden aus feinen schluffigen

Sedimenten, trocken bis wechselfeucht, mittelhumos Optimale Trinkreife:   2011 - 2018

schwach bis stark sauer Trinktemperatur:   16 - 18 °C

Speisenempfehlung:   

Lt. Analyse staatliche Prüfnummer:   S3924/09 Wildgerichte und Steaks

Alk.:  14.0 %vol.,  Säure:  4.5 g/l,  Restzucker:  1.3 g/l 

Ernte:  24.09.2007

Maße Karton l*b*h:    310 x 245 x 165 mm Abfüllung:   04.08.2009

Flaschen pro Karton:    6 x 0,75 l Verschluss:   Glas - Vinolok

Gewicht pro Karton:    8 kg Anzahl Flaschen:   3.500 

Kartons pro Lage:    12 Artikelnummer:    2507

Kartons pro Palette:    96 EAN Flasche:    9008098 025074

Flaschen pro Palette:    576 EAN Karton:    9008098 625076


