
 

Sauvignon blanc 2008

Boden: kalkfreier Kulturrohboden aus feinen,

schluffigen Sedimenten, teilw. lehmig sandiges

Lockersediment, schwach bis stark sauer

Beschreibung:

Ausgeprägte Noten von Spargel, reifen tropischen 

Rebsorte:  Sauvignon blanc Früchten auf weißem Toastbrot, eleganter Körper mit 

Qualitätsstufe:  Qualitätswein lebendiger, strukturgebender Säure

Weinbaugebiet:  Südoststeiermark

Lage:  Kirchleiten Optimale Trinkreife:   2011 - 2016

Trinktemperatur:   12 - 14 °C

Lt. Analyse staatliche Prüfnummer:   S 4178/09 Speisenempfehlung:   

Alk.:  14.0 %vol.,  Säure:  4.9 g/l,  Restzucker: 2.0 g/l zu hellem Fleisch wie Kalb u. Geflügel, zur 

"klassischen Wiener Küche", Fischgerichte

Maße Karton l*b*h:    310 x 245 x 165 mm Ernte:   13.10.2008

Flaschen pro Karton:    6 x 0,75 l Abfüllung:  09.09.2009 

Gewicht pro Karton:    8 kg Verschluss:   Glas-Vinolok

Kartons pro Lage:    12 Anzahl Flaschen:   2.600

Kartons pro Palette:    96 Artikelnummer:    6108

Flaschen pro Palette:    576 EAN Flasche:    9008098 061089

EAN Karton:    9008098 661081

Große STK® Lage

Diese Weine sind komplex in ihrem Aromageflecht, weisen einen eigenständigen Charakter auf, sind besonders

lagerfähig.  Der Erscheinungstermin dieser Weine ist frühestens der 1. Mai nach 18-monatigem Ausbau.

Weine der Linie Große STK Lage erkennt man Aufdruck am Etikett, einer goldenen STK-Banderole oder Kapsel.

Kirchleiten  Große STK Lage


