
 

Morillon 2009
Steirische Klassik STK 

Boden: kalkfreie Lockersediment-Braunerde

aus feinem Tertiärsediment mit umlagerten

vulkanischen Material

Rebsorte(n):  Morillon Beschreibung:

Qualitätsstufe:  Qualitätswein Frische Apfelnase, zart nussig, anregende Säure

Weinbaugebiet:  Südoststeiermark

Lage:  Hinteregg, Südhang, ein südwestlicher Optimale Trinkreife:   2010 - 2011

Ausläufer des Kapfensteiner Kogels Trinktemperatur:   10 - 12 °C

Speisenempfehlung:   Fisch, Nudelgerichte

Lt. Analyse staatliche Prüfnummer:   S830/10

Alk.:  12.4 %vol.,  Säure:  6.1 g/l,  Restzucker:  2.8 g/l Ernte:   28.09.2009

Kartons pro Lage:    12 Abfüllung:   24.02.2010

Kartons pro Palette:    96 Verschluss:   Glas - Vinolok

Flaschen pro Palette:    576 Anzahl Flaschen:  2000

Maße Karton l*b*h:    310 x 245 x 165 mm Artikelnummer:    4509

Flaschen pro Karton:    6 x 0,75 l EAN Flasche:    9008098 045096

Gewicht pro Karton:    8 kg EAN Karton:    9008098 645098

STEIRISCHE KLASSIK STK®

Diese Bezeichnung steht für Weißweine von großer Fruchtigkeit und Aromatik, die im Edelstahl ausgebaut 

und somit besonders sorten- und jahrgangstypisch sind.

Am besten in den drei Jahren nach der Lese zu genießen.

Steirische Klassik STK darf frühestens am 1. März des auf die Ernte folgenden Jahres in den Verkauf gebracht werden.
Erkennbar am Steirische Klassik STK - Aufdruck am Etike tt, einer silbernen STK-Banderole oder Kapsel.


