
 

Grafenstückel  Riesling 2010
Domäne Stürgkh

Boden:  Kalkfreier vulkanischer Verwitterungsboden.

„Rote Erde“ mit teilweiser Einmengung tertiärer 

Sedimente. Lehm bis lehmiger Ton.

Beschreibung:

Rebsorte(n):  Riesling Marillen gepaart mit Feuerstein, eine Spur Exotik,

Qualitätsstufe:  Qualitätswein harmonisches mineralisches Zucker-Säure Spiel.

Weinbaugebiet:  Südoststeiermark

Lage:  Klöcher Hochwarth - Grafenstückel

Optimale Trinkreife:   2011 - 2016

Trinktemperatur:   10 - 12 °C

Lt. Analyse staatliche Prüfnummer:   S 2577/11 Speisenempfehlung: Asiatische Küche,

Alk.:  12.7 %vol.,  Säure:  7.5 g/l,  Restzucker:  4.6 g/l Fisch, Schweinesteak, Hühnerfleisch

Ernte:   30.09.2010

Maße Karton l*b*h:    310 x 245 x 165 mm Abfüllung:   14.04.2010

Flaschen pro Karton:    6 x 0,75 l Verschluss:  Glas - Vinolok

Gewicht pro Karton:    8 kg Anzahl Flaschen:   1.300 

Kartons pro Lage:    12 Artikelnummer:    3310

Kartons pro Palette:    96 EAN Flasche:    9008098 033109
Flaschen pro Palette:    576 EAN Karton:    9008098 633101


